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_ ALIMENTI, BEVANDE, OGGETTI DI USO DOMESTICO, STUPEFACENTI

Caro L

DISPOSIZIONT GENERALL

int

Art, Ui

La preparazione ed il commercio delle sostanze alimentari
& sogoetta alla vigilanza sanitavia e questa @ esercitata dal Mi-
nistero della Sanita Pubblica a mezzo delle Autorita e degli
Uffici sanitari dipendenti.

Art, 89/

Tutti gli csercizi soggetli a vigilanza sanitaria non potranno
essere aperli senza aver oflenuta la licenza della Commissione
comunale di cui al R, decrelo 16 dicembre 1926, n. 2174, 1n quale
la concederd dopo ispezione dell’ Ufficiale sanitario, che accerti
che i locali si trovino nelle condizioni volute dal presente rego-
lamentao,

L’ Ufficiale sanitario dovra pronunziarsi anche sugli attrez-
z1 usati.

Art. HE/@

Qualunque esercente, fabbrica, o vendita i sostanze com-
mestibili, dovra dichiarare al Sindaco:

a) oggetto della propria industria e commercio;

b) tutti i locali che servono allo spaccio e deposito;
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¢) i cambiamenti ed ampliamenti che successivamente vi
fossero effettuati;
i) la cessazione dell'esercizio,

1 locali di eni all’articolo preccdcn'ﬁz dovranno essere tenuti
asciutti, ben ventilati, in perfetta pulizia, in modo da non dare
esaluzioni moleste ¢ nocive, Le pareti di delti loeali dovranno
essere smallate o riveslite di maleriale lavabile fino all’altez-
za di m, 1,80, Negli esercizi pubblici dovieanno anche egsserc o8-
servole 1o norme per la attuazione della legge 23 marzo 1928,
1. 858, per la lotta contro le mosche, di cui alla Parte TV del pre.
sente Regolamenlo, ¢ le ordinanze da emanarsi a sensi dell’art.
933 del Testo unico delle Loggi sanitarie 27 fuglio 1934, n. 1265,

Arl. 85/

Quando siano oggetto di contravyvenzione i locali di spaceio,
di deposito, di fabbrica di cui all’art, 101, il Sindaco preserivera
le opere da farsi, fissandone un termine per la loro esecuzione,
senza pregiudizio della sanzione penale.

Art. G5A

Le bilancie, sladere, pesi, misure devono conservarsi con-
linnamente pulite ed accessibili ai compralorl

Art. B5(g

(i1i utensili ed i recipienli destinati alla preparazione o alla
conservazione di alimenti o bevande devono essere stagnati, sc
di rame, in modo che non siano noeivi alla salute,

| contravvenlori somo soggelti all’ammendda da lire 2,400 a
lire 16,000, che si applica anche a coloro che mettono in com-
mercio o detengono pel eommercio lali ulensili o recipienti dan-
nosi.

1l titolare & responsabile delle adulterazioni e falsificazioni
compiule ai cibi e bevande dai propri dipendenti,
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N Art. BB

Si considera adulteralo e ne @ quindi proibita anche la de-
tenzione, anche se non giudicato nocivo, ogni prodotto o be-
vanda:

g) non rispondente per natura, sostanza & qualita alla de-
hominazione eon la quale viene designalo o richiesto;

b) se spogliato in parfe delle materie nutrienti proprie;

¢) se mescolalo a materie di qualita inferiore;

d) se lrallato in mado da variarne la composizione natu-
rale. '

La vendila cosi modificala cventualmente saria permessd
quando gli alimenli o bevande portino seritlo in modo evidente
I'indicazione delle modifienzioni subite.

Art. 87

MNon possong essere addelle alla preparazione, manipola-
zione e vendila di alimenti e bevande, persone che non abbiano
precedentemente subilo la visita dell’ Ufticiale sanilario, il qua-
le accerta che le persone medesime non siuno aftelte da malal-
tia infettiva diffusiva o da postumi di essa ¢he le mettano in
condizione di conlagiare gli altri.

1l contravventore ¢ punilo con Pammenda da L. 1.600 a Li-
re 16,000,

Chiunque assume o frattienc in servizio, per la preparazione,
manipolazione e vendita di alimenti e bevande, persong, anche
se appartenente alla prop via famislia, che dalla visita sanitaria
sig risultata nelle condizioni indicate nel primo comma, & pu-
nito con la reclusione da un mesc ad un anno, L.a slessa pena si
applica a carico di chi, malgrado la visita sanilaria abbia con-
slatalo sulla sua persona la sussistenza delle condizioni predet-
te, conlinui ad attendere divettamente alla preparazione, mani-
polazione & vendita di alimenti e bevande, La visitan doved es-
sere rinnovala annualmente,

11 Sindaco, quando rilenga che possano sussistere i pericoli
di contagio indicali mel primo comma, ha tacolta di disporre gli
opportuni qecertamenti sanitari e adotlarve i provvedimenti ne-
cessari alla tulela della salule pubblica,

Art. B8
Le ispezioni sulle sostanze glimentari ¢ bevande saranno

escguite dall’ Ufficiale sanitario insieme, 0 Do, al Veterinario,
assistito, o no, dal vigile urbano,

Art. 8Y.

Queste ispezioni polranno essere compiute in gqualungue
tempo e luogo.
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Quando ve ne sia motivo I’ Ufficiale sanitario stenderd sul
poslo verbale di conlravvenzione,

Art. 90

11 prelievo dei campioni & regolato dalla legge, come l'ana-
lisi delle snskianze prelevate,

Art. H
L' Ufficiale sanitario, per mandato del Sindaco, ha facolta,
di direttamente ed immedinlamenle ordinare la distruzione di
sostanze evidentemenle nocive per putrefazione od altro. previo
specificato e circoslanziato verbale,

Caro 1T,

ALIMENTI DI ORIGINE ANIMALE

a} LATTE, BTTRRO, FORMAGGIO, LATTICINT, OLI

Art. 9%

Per quanlo riguarda il ricovero apgli animali latliferi, il per-
sonale addetto, la mungitura e manipolazione del lalle, le latte-
rie, le centrali del latte, il lalte di capra, di asina e pecora, il
latte reintegrato, scremalo, e degli animali allo stato brado, de-
vono essere osservate le norme indicate nel . decrelo 9 mag-
gio 1029, n. 991 sulla vigilanza igienica del latte destinato al
consumo dirello,

Per le aulorizzazioni alle rivendite di lalle deve poi esscre
eseguito il pagamento delle 1asse di concessione governativa,

Art, 93

La produzione e la vendita di burvo ¢ disciplinata dal R.D L,
15 ottobre 1925, n. 2033 ¢ dal BD.L. 6 aprile 1933, n. 381 dalla
legge 23 dicembre 1956, n. 1526.

La vendita del burro deve sottoporsi alle preserizioni se-
guenti:

11 burro e i suoi suceedanei posti in vendita per il consumo
diretto debbone essere confezionali in pacchi sigillati, aventi pe-
so netto non superiore a un chilogramima, 11 sigillo deve essere
congegnato in modo che, in sewnito alla apertura del pacco ven-
ga reso ulleriormente inse rvibile.
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Sullinvolucro che racchinde il solido di burro e i snoi sue-

eedanei debbono risultare, con cara tteri indelebili ¢ ben visibili,

mediante limbratura, 1a denominaxione del prodolto, il peso del

. solido, il nome e cognome o la ragione sociale e il lnogo di resi-

denza del produllore.

11 venditore non pué dissigillare un nuovo paceo prima che
sia esaurito quello precedentemente aperto. Quando ncl locale
esistono piit banchi di vendita o piin commessi adibiti allo smer-
oio dei medesimi prodotti, & consenlita la dissigillatura di anti
pacchi quanti sono i commessi,

L.a vendita al detlaglio del burro o dei suoi snccedanei non
pud essere fatta in loeali che abbiano comunicazione interna con
quelli nei quali i suddelti prodotli vengono fabbricati e lavorati.

Le spedizioni e le consegne di burro e di suoi succedanei non
destinati alla vendita per il consumo diretto debbono essere in
ogni caso qeenmpagnate da apposita holletta recante la dichia-
razione della destinazione del prodolio, nonché Tesalta indica-
sione della ditia fornitrice, di quella ricevente, della denomina-
zione e del peso del prodotlo e della data della spedizione e
della conscgna,

Tn mancanza della bolletta la merce si intenderi destinata al
consumoe direlto,

Arl. 94

La produzione e la vendita dei formagai e latticini & discipli-
nala dal R.D.L, 15 ottobre 1925, n, 2033 sulla repressione delle
frodi nella preparazione e nel commercio dei prodotti agrari, dal
relativo regolamento 1 luglio 1926, n. 1361 e dal R.D.L. 2 feb-
braio 1939, n, 396 e la legge 10 aprile 1954, n, 125 maodificala con
la legge b gennaio 1955, n. 5 e dal D, P. 5 agosto 1955, n, 667,

Per la produzione ed il commereio degli olil vegetali vulgo-
1o le stesse disposizioni del RD.L. 15 oltobre 1925, n. 2033 (arti-
coli 20, 25) e relativo regolamento modifieate dal R.DL. 30 di-
cembre 1920, 1. 2316 e della legge 16 marzo 1931, n, 378 e il D.M.
8 novembre 1949 nel limite di acidila degli olii commestibili e
la legge 4 agosto 1955, n, 849 '

Infine il D.M. 8 novembre 1949 ha ripristinato le disposizioni
rignardanti il limite di acidita per gli olii di oliva commestibili.
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Caro TIL

ALTMENTI D1 ORIGINE VEGETALE

a} CrEREATT - FARING - PANE - PASTE ALTMENTARI

Art. 95

alimentare dei cereali imma-
minerali estranee, o 8 semi di
da allri parassiti nocivi, al-
n qualsiasi modn, non-

T vietats la vendita per uso
turi, umidi, commisti a soslansc
altra specie, invasi da erittogame ©
terali nel sapore ed odore, od avariati i

ché delle Farine da essi provenienti. T cereali impuri ed avariati

che si vogliono vendere per alimenlazione degli animali dome-
stici 0 per 1so industriale, devono esscre futli conoscere al pub-
blico mediante nn cartello applicato sui recipicnti ¢he li conten-
gono ed indicante chiaramente la loro natlura,

La produzione e la vendita della farina e del pane & disci-
plinata dalle disposizioni di legge in vigore, Si richiama al ri-
guardo la legge 2 agosio 1948, n. 1036 sulla disciplina dei tipi e
delle caratleristiche degli sfarinati del pane e della pasta ed il
Decreto dell’Allo Comm, per alimentazione 18 novembre 1953

sui lipi e caratleristiche degli ofarinati del pane e della pasta

immessi in commercio.

Art. 96

E’ proibita la vendita di farine:
a) ottenute da coreali che & tro
merate nell’articolo precedente.
B) mescolale con sostanze miner
di rame, solfalo di zinco, talco, creta,
ficate con polveri eslranee;
¢} alterate per ferment
da parassiti animali 0 vegelali.

vino nelle econdizioni enu-

ali, come allume, solfalo
gesso o copungue Falsi-

Are. 97

I esercizio dell'indusiria della
legge 31 luglio 1056, n. 1002,

Art. 98

T vietala la vendit
all’art. 96, mal lievitalo, mal cotto, £

mungue alleralo,
E? vietata 1a vendita del pance. paste al
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azione, inacidamento, ecc, 0 invase

panificazione & regolato dalla

a4 del pane fabbricato con 1e farine di cui
ermentato, ammuffilo o co-

imentari, e farina non
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rispondenti alle disposizioni legislative e regolamenti che ver-
runno di volta in volta emanate anche dopo Pentrata in vigore
del presente regolamento.

E' viclata la vendita ambulante del pane.

E’ permesso il trasporlo del pane a domieilio del consuma-
tore, a condizione che il pane sia chinso in sacchelli di tela o di
carla o di allro maleriale che ne impediscano l'inguinamenta,

I vietalo ai panettieri di ricevere pane di ritorno sia dai
privali, che dagli esercizi pubblici.

Art, 99 °

I locali di deposito delle farine e degli attrezzi e suppellet-
tili del panificio o pastificio e quelli per la preparazione del pa-
ne e della pasla devono essere asciutli e puliti, bene illuminati e
ventilali, con finestre comunicanli con I’aria libera, non devono
servire ad uso di abitazione o dormitorio, né contenere oggelli
sudiei o sostanze eon odori comunicabili al pane, né avere ¢o-
municazione diretta con lalrine ed orinaloi. 11 loeale del forno
o panificio deve avere le pareli rivestite di materiale lavabile
finp a m, 1.80 di altezza, 1 sacchi delle farine debbono essere
tenuti sollevati dal suolo su palchetto di legno alto almeno 20 em.

Gili operai che atlendono alla preparazione del pane e della
pasta devono tenersi sempre puliti, cd o tale seopo dovrd essere
posto a disposizione degli operai del panificio nn lavabo ad ali-
mentazione continua d’acqua in posizione comoda, ed un locale
ad uso spogliatloio,

B vietato esporre nei cortili ed appoggiave direttamente sul
pavimenio le tavole sulle quali & posto il pane in lievitazione,

(:1i apparcechi e le suppellettili del panificio (maecchinario,
marne, tavole, tele, mastelli, ece.) devono essere mantenuti in
istalo di scrupolosa netlezza,

Ove non esista acquedotto pubblico, Pacqua da usarsi per la
panificazione dovra essere riconosciuta potabile dall'ufficiale
sanitario,

Non sono tollerati forni o lnboratori sotterranei per la con-
fezione e la cottura del pane.

Gli orari per la lavorazione del pane sono quelli stahiliti
dalla legge.

Art. 100

E’ vielata la vendita delle pasle preparate con le farine di
cui allart. 96 od allerate per cattiva conservazione o colorate
arlificialmente con qualsiasi sostanza, o ammuffite o invase da
parassiti animali o vegetali.

F’ vietata la vendita ambulante delle paste alimentari.
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Art, 101

Le fabbriche e gli spacei di pane e paste devono essere te-
‘niti con la massima pulizia in Toeali bene asciulli e venlilati ed
ilJutninati: non devono servire ad uso dormitorio, né comuni-
care con locali di abitazione, non contenere oggetli sudici e so-
stanze con odori comunicabili al pane.

Art. 102

Gli operai dovranno lenersi sempre puliti ed a tale scopo
nei locali per 1a panificazione dovrd esservi dell’acqua in posi-
zione comoda a loro disposizione, Inollre essi porieranno abiti
da lavoro distinli da quelli di useita, Affisso al muro del locale
per la panificazione sard ben visibile un eartello con la scguente
seritta: « I obbligo all’'operaio di lavarsi prima di cominciare
il lavoro e gli & severamente proibito masticare tabaceo e spu--
tare ».

Art. 103

Saranno allontunati dal panificio e dal pastificio operai af-
fetti da tubercolosi polmonare ¢ di qualsiasi inalattia conlagiosa.

(:li apparecchi e le suppellettili del panificio e quelle per
contenere ¢ lrasportare il pane dovranno cssere mantenutl in
istato di scrupoloss nettezza,

Funno parte integrante di questo regolamento le disposiziu-
ni di legge e regolamentari rignardanti Pabolizione del lavoro
notturno pellindustria della panificazione e della pasticceria
92 marzo 1908 e regolamento 28 gingno 1908, 1a circolare 6 ago-
sto 1908, n, 14340 del Ministero agricoltura industria e commer-
rio e le altre disposizioni vigenli in materia,

I assolulamente vielata la cernita manuale del pane da
parle del compralove,

1l prelievo dei campioni di pane e 'analisi sono regolati dal-
la Legge 17 marzo 1932, n, 368 (Gazzefla ufficiale n, 97 del 1932)
e suecessive moditicazioni.

E, segnalamente, conlemporancamente al prelievo dei cam-
pioni di panc sard opportuno eseguire anche quello delle farine
adoperale per la confezione.

I campioni di pane devono essere prelevali dal pane posto
in vendita.

Detti campioni devono essere racchiusi in sacchetti di carta
dopo il raffreddamento,

Deve essere curata la pesatura dei eampioni, avendo tale
dato grande importanza nella delerminazione del grado di wmi-

dith,
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Art. 104

_ 1 conlenuta di umidith del pane, destinato alla vendita al
pubblico, & stabilito dalle disposizioni vigenti.

Art. 105

analogamenle a guanto & stabilito per le farine, & vielato
di aggiungere nella panificazione soslanze pstranee che comun-
que possano modificare la composizione del prodotto, escluse
quelle che saranno indicate da altre disposizioni legislative.

b) ITRUTTA, ERBAGGI, LEGUML FRESCHI, FUNGHI

Art, 106

B’ proibito vendere;
g) frutta immalura s destinata all’alimenlazione imme-

diata, ammuffita e comungue guasta od artificialmente colorala;

b) erbaggi e legumi lroppo maturi, germogliati od appas-
siti, sudiei, ammuffiti;

¢) patate ed altri tuberi germogliati e che hanno subito la
congelazione od affetti da malatlie parassilarie.

Art, 107

E’ proibila la vendila dei funghi:

) vecchi, coriacei, molto corrosi, guasti, rammolliti dalla
pioggia;

By ridolti 1n Frammenti disseceali, o pssendo essiceati non
appartengano chiaramente alla specie dei poreind {boleti); di
questi allo stalo secen, non si potri vendere che quella porzione
del fungo detta testa o cappello e non il gambo isolato a meno
che sin attacealo al cappello;

¢} ed in genere quelli che per la qualith, la provenienza,
il condizionamenlo ¢ le subite alterazioni non offrano una su [fi-
ciente garanzia igienica.

Art. 108
[ venditori di funghi anche secehi dovranno assoggettare la

loro merce alla visila dell’nf ficiale sanitario in gualungue luogo
si trovino.
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Art. 109

E’ permessa soltanto la vendita dei funghi indicati nel se-
gienle elenco:; Bolefus edilis, Dolelus scaber, Agaricus coesd-
rens, Agaricus melleuns, Clavaria [Mava, Morchella esculenta, Mor-
chella costata, Melanosperuim brumale, Melanosperam aestivam.

Consigliabile limilare 1a vendita di qualche specie pit fa-
cilmente riconoscibili e che nascononella localith,

¢) CONSERVE ALIMENTARI

Art. 110

Cirea le conserve alimentari vegetali, dovranno i rivenditori
uniformarsi alle disposizioni del regolamento 1" luglio 1926, nu-
mero 1361; per quelle animali si dovranng invece uniformare al
T D. 20 dicembre 1928, n, 3298,

Per le sostanze alimentari in genere confezionate in scatole
chiuse che possono dar luogo a aravi casi di avvelenamento, qua-
lora la chiusura non sia perfetla e le sostanze sieno percid fer-
mentate, gii Ufficiali capitari eserciferanno la sorveglianza a
norma del regolamento generale 3 agosto 1890 e delle disposizio-
ni contenute nel B, decreto 27 giugno 1929, n, 1427 e al D. P,
30 maggio 1953, n, 567,

dy Cacan, C10CCOLATO, CAFFE, THE, ECC,

Art. 111

11 nome di cacap & riservato ai semi dell’albern del cacao
che abbiano subito o no la torrefazione, mondatura e fran-
tunazione.

La denominazione di eacac con I'aggiunia dei termini: in
polvere o polverizzalo, alimentare, o di lermini similari, & ri-
servata al prodollo otlenulo medianle la macinazione dei semi
di eacao decorticali, torrefalli ¢ separati dai germi.

11 cacao in polverc e il cacao solubile non devono contenere:

a) sostanze esiranee alla composizione del prodotto;

b) gli elementi della corleccia del seme,

Art. 112
La denominazione di eioceolato & riservata al prodotlo com-
posto esclusivamente di caecao e di zucchero con 0 senZa aggiun-

ta di burro di cacao e di aromi, 11 tenore di zucchero (saccaro-
sio) non deve essere superiore al 65 per cento, e guella della so-
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slanza grassa (burro di cacan) non inferiore al 16 per cenlo, H

tollerata la presenza di zuccheri diversi dal sacearosio purcheé

in misura non eccedente il 5 per cento della quantity di zucche-

“ro impiegala,

E' permessa la fabbricazione e la vendita di eioccolati spe-
ciali con aggiunta di sostanze diverse dn quelle contemplate dal
precedente comma,

Tali cioccolali dovranno essere venduti con denominazioni
che indicano la nalura dei coslituenti, come per csempio: cioe-
colato al latte, cioceolato alle nocciole, cioceolato alle noci, cioe-
colato alle mandorle, alla cremna, al liquore, cioccolato al caffé
e simili.

Art. 113

1l eioccalato preparato con aggiunta di qualsiasi farina o di
fecole, di sostanze grasse estranec diverse dal burro di cacan,
di arachidi, o aliri semi che non siano le noci, le nocciole, le man-
dorle, di zuccheri diversi dal specarosio in guantiti superiore
a quella indicata nell’articolo preccdente, .0 comungne di s0
stanze diverse da quelle nominate nellarticolo precedente, deve
essere vendulo sotto la denominazione di surrogato di cioecolato.

La denominazione di surrogato di cioceolalo deve cssere im-
pressa sul prodotto nelle sue va rie forme, sulle etichette e sugli
involueri in modo evidente ed in ogni caso la parola « surro-
gato » deve essere stampala con caralteri non meno visibili di
ogni allra parola e denominazione conlenula sul prodotto e sul-
Patichetta,

Art. 114

1 arodotti di cui agli articoli preccdenti dovranno, inoltre,
porlare ben chiaro sulle elichette o sugli involucri esterni di
qualsiasi genere, il nome della ditta fabbricante ed il luogo di
fabbricazione.

Le norme che diseiplinano la fabbricazione ed il eommercio
del cacao e del cioceolato sono confenute nella legge 9 aprile
1931, n, 916 e nel relativo regol amento 26 maggio 1932, n, 1174.

Art, 115

E’ vietato porre in commercio prodotli di alimentazione dol-
ciaria indicati con aomi di caramelle, biscott e confetti che non
porlino impresso in modo chinro sui recipienti e sugli involti di
gqualungue genere in cui fossero conlenuti, il nome della ditta
fabbricante ed il luogo di fabbricazione dei prodotti stessi,

E* vietata la vendila di droghe ¢ spezie la cui qualith non
carrisponda al nome solto cui sono vendute, o che siano avariate,
esaurite, od in qualungue modo allerate o falsificale,
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Art. 116

E’ proibito di dare il nome di ¢affe o di vendere con questa
designazione una sostanza in grano o in polvere non costituita
esclusivamente dal prodotlo dell’albero del caffe.

E’ pure proibita la vendita:

a) del caffé crudo in grani colorali con sostanze nocive;
by del caffe torrefatto o macinato, che sia avarialo o mi-
sto con polvere di caffe esaurilo o con polveri estranee,

E' proibito impiegare nclla lorrefazione del catfé a scopo
di vendita, e in operazioni successive a lale torrefazione, qual-
sinsi materia estranea al dello prodotto.

E' consenlito nella torrefazione del caffé 'impiego di olio
di vaselina avente i requisili prescritti dalla Farmacopea uffi-
ciale della Repubblica, in misura tale che il eaffé lorrefatio non
conlenga, in peso pii dello 0,5 per cento dell'olio predetio.

B’ proibito allresi agginngere aciua al caffé torrefatto, allo
scopo di aumentare il peso.

Art. 117

I succedanei del caffé e le miscele di questi col caffé non
devono conlencre soslanze Noclyve, & pOssono cssere messi in ven-
dita solo con seritle indicanti la natura degli ingredienti ado-
perali per lu loro preparazione, ¢ non mai con la forma dei semi
di caffe. Tali indicazioni dovranno esscre ripetule sui libri, fat-
lure, polizze di carico, ecc.

11 caffé in bevanda, vendulo negli esercizi pubblici, prodot-
to con caffé coloniale ¢ surrogati del caffé, dovra pure essere
annunciato eome tale al consumalore.

Art, 118

I’ proibila la vendita di thé eolorato artificialmente, soflisti-
cato con foglie estranee e con malterie minerali, di thé anche par-
sialmenie esaurito od avarialo o la vendila col nome di the di
foglie di allre piante.

Art. 119

Il nome di zafferano & riservato alla parte speciale dello sti-
lo, con gli stimmi, del « erocus sativus L. .

I vietata la vendila e la somministrazione, sotto la denomi-
nazione di zafferano, di sostanze diverse da quelle cui spetta la
suddetta denominazione e di zafferano sia in filamenti che in
polverc, mescolato con una qualsiasi sostanza estranea,

.o zafferano in polvere deve essere venduto in involucri
sigillati, recanti, olire allindicazione prescritta dal seguente
comma, del peso netto e del nome e della sede della ditta pre-
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paratrice, Tale disposizione non si applica allo zafferano ven-

' duto nelle farmacie, a dosi terapeuliche.

T.a denominazione di zafferano deve esserc segnala sugli
imballaggi che lo contengono, nonché nelle fatture, nelle polizze
di earico, nelle lettere di porto ed in ogni aliro documento desti-
nato a comprovare la vendila e la spmministrazione.

Art. 120

1l nome di « suceo », « Mosto v e simili di un dato frutto é
riservato esclusivamente al liquido ottenuto per spremitura del
Trutto nominaglo, con o Sensa concentrazione.

Il nome di « Sciroppo » & riservato alla soluzione acguosd
del saccarosio, 11 nome di « seiroppo » seguilo dall'indicazione
di una data pianla ¢ riservato alle soluzioni di saccarosio con
aggiunta di estratti o tinlurc ricavali da frutta, semi anche to-
stati, corleccie e buceie, radici, toglie, fiori o allre parti della
pianla nominata.

1 nomi di « conserva », di «marmellatan ¢ di « gelatina »
di un dato frutlto sono vielati ai prodotti otten uti per concentra-
zione delle polpe ¢ dei succhi del frutto nominato, con O senZa
aggiunta di sacearosio, fino a consistenza pastosa o fino a che
il prodotto si rapprenda o solidifichi per raffreddamento,

E’ victalo vendere con il nome di succo o mosto e simili di
un dato frutto, di sciroppo seguito dall’indicazione del frulto o
della pianta, di conserva, di marmellata o di gelalina di un dato
frulto, prodetli di frutta o di altre parli di piante diversi dal
frulto o dalla pianla nominati Quando i prodotti conlemplati
nel presenle articolo sono preparati con I'impiego di frulta o di
parte di piante apparlencnli a pi( specie, quesle debbono esse-
re indicate nella denominazione dei prodotti slessi, 17 vietato
produrre ¢ delenere per la vendita, vendere o mellere comunque
in eomumercio sciroppi composti, in tutlo od in parte, con essen-
ze sintetiche o comungue non rispondenti alle definizioni di eui
ai commi precedenti.

Nella preparazione degli seiroppi, escluso quello di cui al
secondo comma, ¢ ammessa:

a) Paggiunta di glucosio, sempre gquando la preparazione
non superi il 25 per cento della ricchezza zuccherina totale, e pur-
ché lo seiroppo che ne deriva sia vendulo con la dichiarazione
« contencnle glucosio s oppure « sciroppo glucosato » da appli-
carsi in modeo chiaro ¢ ben leggibile sui recipienti che lo con-
tengono;

b) Paggiunta di sostanze ecoloranli ritenute innocue a nor-
ma del Decreto ACIS del 23 febbraio 1957, destinate a ravvivare
il colore, purché sia posla sui recipienti in modo chiaro ¢ ben leg-
gibile I'indicazione « coloralo con colori consentiti dalle dispo-
sizioni sanitarie », Quesla disposizione non si applica ai snechi
d'uva,
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Art, 121

E’ vietala 1a vendila di sciroppi, conserve, marmellale e ge- |
latine di frutta che conlengono organismi animali siano invasi ;
da organismi vegelali o comungque aventi eolore, sapore ed odo-
re sensibilmente disgustosi ed anormali,

E* vietala la preparazione e la vendita di conserve di po-
madoro ed in genere di conserve, marmellate e gelati e di frulta,
le quali derivino da frulti immaluri o alterali,

Nella preparazione di conserve di pomodoro @ vietato T'uso
di colori estranci anche non nocivi, E' pure vielato usare cloruro
sodico in quantith superiore al 5 per cento,

Caro TV,

REVANDL
a) ACQUE GASSATE

Art. 122

1.a materia delle acque gassose & disciplinata dal R, D.

14 agosto 1931, n, 1687 ¢ dal D . R, 19 maggio 1938, n, 719.
Sono considerate acque gassate:
a) V'acqua di sellz, 1a cui denominazione
acque polabili rese soprassature di anidride car
b) Pacqua di soda, la cui denominazione & riservata alle
acque polabili conlencnli hicarbonato di sodio, rese sOpTassa-
ture di anidride carbonica,
Yono considerale bibile analeooliche 1e hibite gassate e non
gassate confezionate in boltigliette od allri recipienti a chinsura
ermetica, preparate con acqua potabile nd acqua minerale na-
turale contenenti una o pin delle seguenti sostanze:
a) suecco di frotta;
b) infusi, estratti di frutta, o di parti di piante comme-
slibili o amaricant o aromatizzati:
£) esscnze nalurali;
) saccarosio;
) acido citrico, acido {artarico.

11 sacearosio pub essere sostiluito dal desirosio in misura

massima del 10 per cento. L'eventuale contenuto di aleool etilico

non deve essere superiore all' 1l per cenlo,

& riservala alle
honiea;

Art. 123

I fabbricanti di acque gassose e seltz devono munirsi di ap-
posita licenza prescritta dal D. P. R, 19 maggio 19538, n. 719, Ii-
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cenza necessaria tanto per le fabbriche esistenti, come per quel-
le di nuova istituzione.

Art. 124

[’acqua in distribuzione nelle fabbriche di cui al D, P. R.
19 maggio 1958, n. 719, qualunquesia I'nso cui & destinata (pre-
parazione delle bibite, lavaggio dei macchinari, utensili e reci-
pienti, pulizia dei locali) deve essere potabile ed in quantita
sufficienle. Tali requisiti debbong essere acceriati dalle auto-
rith sanilarie anche mediante controlli periodici analitiei.

T serbatoi e la rvete di distribuzione inlerna dell’acqua po-
tabile debhono essere coslruili e mantenuti in maodo lale da pro-
teggere 'acqua da ogni possibile causa di inguinamento,

Art. 125

L'anidride carbonica impiegala per la gussazione deve es-
sere esente da gas nocivi, Le sostanze impiegale per la fabhri-
cazione delle bibile analeooliche di gualsiasi tipo dehbono es-
sere genuine, in perfello stato di conservazione.

L’aggiunla di sostanze diverse da quelle indicate dal D. P, R.
19 maggio 1958, n. 714 che non siano gia state consentite dal
Ministero della Sanita, deve essere ai torizzata di volta in volia
dallo stesso Minislero su proposia delle autorila sanitarie della
provincin nella quale ha sede 1a fabbrica e previo parere del
consiglio Provinciale di Sanifa,

Art, 126

& vielata la fabbricazione e la vendita di acgque gassose con-
tenenti:

a) sostanze cduleoranti sintetiche, quali saccarina, dulei-
na e simili;

b) rame, piombo, ed altri metalli tossici;

¢) eolori non consentiti a termini del Decreto ACIS 23 di-
cembre 1957,

d) acidi minerali, glicerina, sostanze alle a produrre schiu-

ma, essenze e sostanze nocive di qualungue specie;

¢) sono tollerale tracce di anidride solforosa derivate dai
suechi di frulla impiegati;

f) glicerina, alcooli diversi dall'etilico, derivanti dal die-
lilenglicole ¢ sostanze dotate di potere schiumogeno ed in ge-
nere qualsiasi altra sostanza che per natura, gquantita e qualita
possa essere nociva.
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Art. 127

I* vietalo vendere acque gassosc alterale, guaste, contenenti
corpi estranei in sospensione o contenute in botliglie non per-
fettamente pulile,

Arl. 12_8

I vietato di adoperare il cosi detto tipo di hottiglie a pal-
lotlola, nella considerazione che csse mal si presiano ad un ac-
curato lavaggio.

Art, 129

l.e bottiglie e gli altri recipienti conlenenli le acque gassale
g le bibite analeooliche di qualsiasi tipo, ivi compresa la gassosa,
debbono portare serille in modo indelebile sul tappo o sulla
chiusura metallica, nel caso di sifoni, il nome del fabbricanle
o la ragione sociale o il marchio di fabbrica, che valga ad iden-
liticare Pazienda, nonché la scde della Dilla,

Art, 130

Chiungue intende impianlare apparecchi da hanco per 1a
preparazione eslemporaned nei pubblici esercizi di acque di sellz
o di soda deve farne denuncia ul sindaco del comune che dispone
gli accertamenti igienico sanilari da eseguirsi dall’'ufficiale sa-
nitario,

Gli apparecchi da banco devono rispondere alle condizioni
preseritte dal D, P. R 19 maggio 1958, n, 719, in quanto da ecssi
applicabili, Detti appa recehi devono essere impiegati esclusiva-
mente per la preparazione eslemporane di bevande gassate per
la direlta mescita al banco e per il servizio ai tavolini dell'eser-
cizis con divieto di riempire botliglie, sifoni e gualsiasi altro
recipiente,

Le disposizioni di cui sopra valgono, per quanio ap plicahbili,
per 1 impiego di ogni allro tipo di appareechio o recipienti mo-
bile atlo alla preparazione di acque gassate negli esercizi pub-
blici,

Art. 131

I locali destinati alla lavorazione delle acque gassate e delle
bibite analeooliche debhono essere distinti da quelli adibiti a de-
posito di casse, bottiglic ed altri rceipienti non in corso di lavo-
razione.

Il locale destinato al lavaggio dei recipienti deve essere se-
paralo, anche soltanto da un tramezzo vetraro a mezz'aria, da
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Cquetlo destinato alla sciroppatura, gassatura, ricmpimento e
_chinsura dei recipienti stessi,

La preparazione degli sciroppi, qualora non venga effet-
tuala nelia stessa fabbrica, deve essere eseguita in locali appo-
siti, munili di lavabo ad acqua co rrente,

Art, 132

i locali adibiti alla lavorazione delle acque gassale devono
essere rispondenti alle norme del D. . R, 19 marzo 1956, n, 303
e all’art. 20 det D. P, R. 19 maggio 1958, n. 719,

Art. 133

lL.e persone comunque addette alla lavorazione delle acque
gassule e delle bibite analeooliche debbono essere, alimeno una
volta allanno, solloposte, da parle dell’ Ufficiale Sanitario, a vi-
sita medica di controllo, alla vaccinazione contro le febbri tifol-
di e paratifoidi, nonché o gquegli allri eventuali accertamenti che
si rendessero necessari.

Lonere di lali accertamenti grava sul conduttore della fab-
brica che & tenuto a conservare la relativa documentazione a
presentarla ad ogni richiesta degli organi di vigilanza.

| conduttori delle fabbriche hanno obbligo, inoltre, di de-
nuneipre tempestivamente all’aulorita sanitaria locale qualsiasi
caso accertalo o sospetto di malallie trasmissibili e di inlezioni
della cute e delle mucose verificalosi tra le persone addelle alla
preparazione di acque gassale e bibite analcooliche.

b) GHisccIo

Art. 134

La vendila del ghiaccio per uso alimenlare deve essere au-
torizzatn dal Sindaco sentito il parere dell’ Utficiale Sanitario.

Art. 135

~i ammettono due qualita di ghiaccio: I'industriale e 'ali-
mentare.

L'alimentare per uso interno deve csserc artificiale e pro-
venire da tabbriche notoriamenle soggette a vigilanza sanitaria.

Il ghiaccio naturale non pub essere usalo per servizio ali-
mentare. Per tale ghinceio & preseritto a norma dell’art, 123 del
regolamento 3 febbraio 1901 I'uso di uno speciale cartello con ln
seritta « per uso industriale », qualora non esista I'assolula ga-
ranzia cirea la provenienza di acqua pura e potabile. Eguale di-
seiplina deve usarsi anche nella vendita della neve naturale.
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Ogni allra specie di ghiaccio si considera industriale.
E' escluso I'uso del ghiaccio nalurale e della neve nei pub-
blici esercizi (caffé, bars, tratlorie, ecc.), ove vengano somini-

‘pistrate al pubblico vivande ¢ bevande alle quali tali prodoti

possono essere facilmente commisti. La vendita del ghiaccio na-
turale e della neve polra conscnlivsi, sempre con le cautele di
cui al citato articolo 123 del regolamento sanitario, per allro
uso refrigerante od indusiriale. -

¢} GELATI

Art. 136

Col nome di gelato di panna non P essere Messo in com-
mereio che quello ottenulo gelando una crema formata esclu-
sivamente con latte, saccarosio, uova ¢ sostanze aromatiche,

I gelati di cioccolato non possono essere preparati che usan-
do latte, saccarosio e polvere di cineenlatn o di cacao,

Nella preparazione dei gelali di Frutta, & proibito I'impiego
di essenze sintetiche e di colorant artificiali anche innocui ed
edulecoranti diversi dal saccarosio.

i’ permessa la produzione e la vendita dei gelati contenenti
feeolacei, gelatine e colori artificiali non proibiti a condizione
che siano dichiarati « gelali ottenuti con prodotli artificiali» e
segnalati con carlelli ben visibili al pubblico, esposti negli eser-
cizi di vendila in earalteri di em. 5 almeno di altezza.

Art. 137

I gelati di erema, di panna ¢ quelli nei guali entra in com-
hinazione il latle, devono esscre prep arali con latte bollito e pa-
storizzato. oppure con latte da potersi consumare crudo di euni
ne siu stata auntorizzata la vendila,

Il personale, sia fisso che provvisorio, addetto alla confe-
zione ed alla vendita dei dolciumi, gelati e bibite, deve aver si-
bito 1a prescrilta visita sanitaria ai sensi dell’art. 262 del T. U,
delle lepgi sanitarie ed cssere sottoposto alla vaccinazione anti-
vaiolosa ed alla vaccinazione anfilifica.

Si procederh conbro i trasgressori delle suddelte norme con
Pimmediato ritiro della licenza, nonché con le sanzioni previste
dal T. U. delle legai sanilarie e dal presente regnlamento.

Art. 138

| venditori ambulanti di gelato devono chiedere ed ottenere
dal Sindaco una speciale autorizzazione la quale, sentito 'uffi-
ciale sanitario, potra essere concessa dictro regolare domanda
indicante:
al la gualith o composizione del gelato posto in vendita;
b) il luogo di produzione del gelato ed il nome del pro-
duttore.
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Per 1u vendila ambulante, il mezzo di trasporto (triciclo-car-
retto, ece.) deve essere esteticamente decoroso, pulito cd appro
vato dall’aulorith sanitaria comunale.

I venditori ambulanti di gelato dovranno disporre di idoneo
locale per il deposito di tnlto quanto occorre al loro commercic

Per la vendita ambulante di gelali, bibile ¢ doleiumi, do
yranno essere osservate le preserizioni seguenti:

T fatto assolulo divieto ai singoli rivendilori ambulanti
tabbricare direltamente i gelali,

T rivenditori ambulanti di gelali, di bibite e doleinmi deb-
hono rifornirsi esclusivamente presso esercizi di gelaterie, pa-
sticceric o stabilimenti di produzione debitamente auntorizzati e
controllati dall’autorith sanitarvia.

[ veicoli deslinati ulla vendila ambulante devono essere ido-
nei allo scopo c lenuti ben puliti e, oltre a permcttere la conser-
vazione del prodotlo a bassa temperatura debbono possedere i
recipienti per gelati ed i coni di sfoglia muniti di chiusura che li
protegga dalle mosche, dalla polvere e da rqualsiasi conlatto, fino
al momenla della vendita,

Dovrit esserei inoltre un adatlo strumento metallico per pre-
levare i gelati senza che abbia contatto con l¢ mani del vendito-
re: anche gli strumenli per il prelevamento del gelalo debbono
essere eonservati fuori dal contatto delle mosche e della polvere
ed essere di forma e lunghezza tali che la loro impugnatura non
possa venire a contatto con 'orlo del recipiente contenente il
gelato.

L'igienc dei reeipienti conlenenli il gelato, destinato alla
vendita ambulante deve essere curata direttamente dall’eserci-
zio di gelaleria o dallo siabilimento di produzione che fornisce
il singolo rivenditore ambulante,

Le bibite da somministrare in hicchieri di velro polranno
essere vendute soltanlo presso chioschi munili di presa diretta
di acqua corrente mentre i vivenditori ambulanti dovranno limi-
tarsi a vendere solo bibite gia confezionate in bottiglie chiuse.

C'oloro che sono addetli alla produzione, manipolazione e
vendila dei gelati devono esserc solloposti alla vacecinazione an-
titifu-paratifica da parte dell’ Ufficiale Sanitario,

Caro V.

SUPPELLETTILI DA CUCINA - INVOLUCRI

Art. 139

E’ proibito vendere o ritencre per vendere suppellettili da
cucina ¢ da tavola e qualsiasi altro oggetto destinato a porsi in
contalto direlto con sostanze alimenlari e hevande, 1 quali a
gindizio dell’ Ufficiale sanitario possano riuscire dannosi alla
salute,
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Art. 140

Negli esercizi pubblici ghi utensili dovranno essere tenuti

“ colla massima nettezza ed internamente stagnali se di rame.

Art. 141

Lo stagno adoperato per la slagnalura delle suppelletlili di
cueina non pud conlenere piombo in misura superiore all’ 1 %6.

Art, 142

La carta destinala all'involuero dei generi alimentari in ge-
nere ed in specie di quelli da consumarsi crudi (salumi, for-
maggi, doleiumi, ecc.) deve esserc conservata al riparo della pol-
vere, e dei contatti del pubblico e dell’esercente e deve corrispon-
dere per il peso alle vigenli disposizioni di legge.

Art, 143

Della earta non deve essere lenuta ammassata in angoli o
sul banco di vendita, ma custodila entro appositi armadietti o
apparcechi, che ne assicurino la protezione ¢ ne evitino I'insudi-
ciamento sia diretto che indirelto,

Art. 144

Per prendere i fogli di earta da adibirsi all'uso non si devo-
no inumidire con saliva le dita, come talvolta si pralica, polen-
do costituire eid un pericolosissimo mezzo di diffusione della
tubercolosi.

Art, 145

Non sollanto la carta ma anche i generi alimentari da con-
sumarsi erudi devono essere accuralamente protetli dalla polve-
re, dalle mosche e dai conlatti col pubblico.

Art, 146

' vietato, negli spacci di sostanze alimentari, di avvolgere
queste sostanze con carta usa la, stampata o preparata con ges-
s0, allume, barile, od alira maleria che si presti a frode nel peso,
ovvero colorata con sostanze nocive o che ceda facilmente il
colore,

Art. 147

La detta carla non deve cssere pesante, e superare il peso di
grammi 1 ogni decimetro quadrato,
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